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Abstract           
 This research aims to study the optimal production quantity of each type of 
roasted coffee beans for the maximum profit using the simplex method and Big-M 
technique. A case study: DTC FOOD PRODUCTS company, under the brand SUCHADA, 
sources its coffee beans from Doi Langka, Thep Sadej Subdistrict, Doi Saket District, 
Chiang Mai, which has been granted a Geographical Indication (GI) certification. The 
roasted coffee beans products are categorized into three processing methods: Washed 
Process, Dry Process, and Honey Process. Each method includes three roasting levels: 
Light, Medium, and Dark, resulting in nine variations, along with Drip Coffee, making a 
total of ten product types. The study involves data collection, on-site surveys, 
modelling of linear programming problems and data analysis to determine the optimal 
production quantity. Calculations are performed using Microsoft Excel program to 
ensure accurate results. 
 Upon conducting the operational analysis, it was determined that in the 
absence of a specified daily production requirement, the application of the Simplex 
method suggests that the optimal production strategy involves manufacturing either 
343 bags per day of Light Roast Dry Process coffee beans or Light Roast Honey Process 
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coffee beans, in addition to 205 bags per day of Medium Roast Drip Coffee. This 
production plan yields a maximum daily profit of 89,967.50 THB. Conversely, when 
daily production requirements are imposed and the Big-M Simplex technique is 
employed, the optimal production configuration comprises 338 bags per day of either 
Light Roast Dry Process or Light Roast Honey Process coffee beans, 1 bag per day of 
Medium Roast Washed Process coffee beans, 4 bags per day of Dark Roast Washed 
Process coffee beans, and 205 bags per day of Medium Roast Drip Coffee. This 
arrangement results in a maximum daily profit of 89,792.50 THB. 
  
Keywords: Optimization; Linear Programming; Simplex method; Big-M Technique 
 
บทคัดย่อ  
    งานวิจัยนี้มีเป้าหมายเพื่อศึกษาจ านวนการผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแต่ละแบบให้ได้ก าไรสูงสุด

โดยใช้วิธีซิมเพล็กซ์และเทคนิคบิ ๊กเอ็ม กรณีศึกษา : บริษัท DTC FOOD PRODUCTS แบรนด์ 

SUCHADA มีแหล่งผลิตเมล็ดกาแฟจากดอยลังกา ต.เทพเสด็จ อ.ดอยสะเก็ด จ.เชียงใหม่  ซึ่งได้รับ

เครื่องหมายสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (GI) โดยผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่ว แบ่งตามกระบวนการผลิต   3 

กระบวนการ ได้แก่ Washed Process, Dry Process และ Honey Process แต่ละกระบวนการมี

ระดับการคั่ว 3 ระดับ ได้แก่ คั่วอ่อน คั่วกลาง และคั่วเข้ม คิดเป็น  9 แบบ และ แบบ Drip Coffee 

รวมทั้งสิ ้น 10 แบบ ด าเนินการวิจัยโดยศึกษาข้อมูล ลงพื ้นที ่ส ารวจ สร้างตัวแบบของปัญห า

ก าหนดการเชิงเส้น และวิเคราะห์ข้อมูลเพื ่อหาจ านวนการผลิตที ่เหมาะสม โดยใช้โปรแกรม 

Microsoft Excel เพ่ือให้ได้ผลลัพธ์ที่แม่นย า 

 จากการด าเนินงานพิจารณา กรณีไม่ก าหนดความต้องการผลิตต่อวัน โดยใช้วิธีซิมเพล็กซ์ 
พบว่าควรผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Dry Process ชนิดคั ่วอ่อน หรือ เมล็ดกาแฟคั่วแบบ Honey 
Process ชนิดคั่วอ่อน อย่างใดอย่างหนึ่ง 343 ถุง/วัน และผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Drip Coffee ชนิด
คั่วกลาง 205 ถุง/วัน เพ่ือให้ได้ก าไรสูงสุด 89,967.50 บาท/วัน กรณีก าหนดความต้องการผลิตต่อวัน
โดยใช้วิธีซิมเพล็กซ์เทคนิค Big-M พบว่าควรผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Dry Process ชนิดคั่วอ่อน หรือ 
เมล็ดกาแฟคั่วแบบ Honey Process ชนิดคั่วอ่อน 338 ถุง/วัน ผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Washed 
Process ชนิดคั่วกลาง 1 ถุง/วัน ผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Washed Process ชนิดคั่วเข้ม 4 ถุง/วัน 
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และผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Drip Coffee ชนิดคั่วกลาง 205 ถุง/วัน เพ่ือให้ได้ก าไรสูงสุด 89,792.50 
บาท/วัน   
    
ค ำส ำคัญ: การหาค่าเหมาะที่สุด; ก าหนดการเชิงเส้น; วิธีซิมเพล็กซ์; เทคนิคบิ๊กเอ็ม 
 
1. บทน า 
 กาแฟดอยลังกาเทพเสด็จเป็นผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นที่มีชื่อเสียงของจังหวัดเชียงใหม่ ด้วยเมล็ด
กาแฟที่มีคุณภาพและเป็นที่ต้องการของตลาด Krishnan, S. (2013) รายงานภาพรวมของทรัพยากร
พ ันธ ุ กรรมกาแฟท ั ่ ว โ ลก  โดยกล ่ า วถ ึ งสายพ ันธ ุ ์ หล ั ก  ได ้ แก่  Coffea arabica, Coffea 
canephora (Robusta), Coffea liberica, และ Coffea excelsa พร้อมทั้งพูดถึงความส าคัญทาง
เศรษฐกิจ ลักษณะทางพันธุกรรม และแนวทางการอนุรักษ์  Noppakoonwong, et al. (2015) 
รายงานการพัฒนาสายพันธุ์กาแฟอะราบีกาในประเทศไทย โดยเน้นการปรับปรุงพันธุ์เพ่ือให้ต้านทาน
โรคราสนิมใบกาแฟ มีผลผลิตสูง และคุณภาพดี เหมาะสมกับพื้นที่สูงในภาคเหนือของไทย  อะราบีกา
เป็นกาแฟที่มีรสชาตินุ่มนวล มีรสหวานเปรี้ยวละมุน และมีกลิ่นหอมท่ีกลมกล่อมกว่า โรบัสตา อีกทั้งมี
ปริมาณคาเฟอีนที่ต ่ากว่าจึงนิยมน ามาชงเป็นกาแฟสด Girma, B. & Sualeh, A. (2022) และ Coffee 
Press (2564) รายงานว่ากระบวนการแปรรูปเมล็ดกาแฟมีวิธีที่นิยมอยู่ 3 ประเภท ได้แก่ Washed 
Process, Dry Process และ Honey Process และสุพัตรา แลดี (2564) รายงานว่ามีระดับการคั่ว
เมล็ดกาแฟ 3 ระดับ ได้แก่ คั่วอ่อน คั่วกลาง และค่ัวเข้ม  
 จินตนา จูมวงษ์ (2543) รายงานว่าในกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ หากเราต้องการวิเคราะห์
หาค่าก าไรสูงสุด หรือการหาค่าต้นทุนต ่าสุด เราจะใช้ความรู้เรื่องตัวแบบปัญหาก าหนดการเชิงเส้น ซึ่ง
จะประกอบด้วยฟังก์ชันจุดประสงค์ และอสมการข้อจ ากัดต่าง ๆ จากนั้นมีวิธีการแก้ปัญหาที่นิยม 2 
วิธี คือ วิธีกราฟ และวิธีซิมเพล็กซ์ ซึ่งวิธีกราฟ มีข้อจ ากัดคือใช้ในการแก้ปัญหาที่มีตัวแปรไม่เกิน 2 ตัว
แปร แต่วิธีซิมเพล็กซ์สามารถใช้ในการแก้ปัญหาที่มีตัวแปรมากกว่า 2 ตัวแปรได้ และหากอสมการ

ข้อจ ากัดมีเครื่องหมาย ≥ เราจะใช้เทคนิคบิ๊กเอ็มเข้ามาช่วยในการแก้ปัญหานั้น 
 Aldino, A. A. & Ulfa, M. (2021) รายงานว่าได้ใช้วิธีซิมเพล็กซ์ในการวิเคราะห์การผลิตผ้า
บาติกลัมปุง ในประเทศอินโดนีเซีย เพื่อให้ได้ก าไรสูงสุด การใช้เครื่องมือค านวณ เช่น Python และ 
Excel Solver ท าให้การหาค่าที่เหมาะสมรวดเร็วและแม่นย า ในปีเดียวกันนี้ โชติกา กุหลั่น และคณะ 
ได้ศึกษาการหาก าไรสูงสุดของการผลิตข้าวแต๋น ใน อ.สันทราย จ.เชียงใหม่ โดยวิธีซิมเพล็กซ์ และใช้
เทคนิคบิ๊กเอ็ม ต่อมา จีรวรรณ พัชรประกิติ และคณะ (2567) ได้ศึกษาการหาค่าเหมาะที่สุดของการ
ผลิตผ้าบาติกโดยวิธีซิมเพล็กซ์อย่างรวดเร็ว เพื่อให้ได้ก าไรสูงสุด ดังนั้นผู้วิจัยจึงสนใจศึกษาการใช้วิธี
ซิมเพล็กซ์ และเทคนิคบิ๊กเอ็มในการวางแผนการผลิตเมล็ดกาแฟคั่ว กรณีศึกษากาแฟดอยลังกาเทพ
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เสด็จ ของบริษัท DTC FOOD PRODUCTS เพื่อให้ได้ก าไรสูงสุด โดยค านึงถึงต้นทุน วัตถุดิบ และ
ข้อจ ากัดด้านทรัพยากร พร้อมใช้ Microsoft Excel ในการค านวณผลลัพธ์ที่แม่นย า ซึ่งยังไม่เคยมี
งานวิจัยที่วิเคราะห์การผลิตของบริษัทมาก่อน เพื่อช่วยให้บริษัทท าการผลิตผลิตภัณฑ์ได้อย่าง
เหมาะสม ซึ่งก่อนหน้านั้นบริษัทผลิตสินค้าตามยอดสั่งซื้อของลูกค้าเป็นหลัก ทั้งนี้แนวทางการวิจัยใน
อนาคตสามารถน าไปวิเคราะห์การผลิตโดยวิธีซิมเพล็กซ์อย่างรวดเร็ว  เพื่อให้ได้ก าไรสูงสุด หรือ
เปรียบเทียบความเร็วของทั้ง 2 วิธี โดยการเขียนโปรแกรมและสามารถน าไปประยุกต์กับการผลิต
ผลิตภัณฑ์อ่ืน ๆ ที่ต้องการศึกษาต่อไป 

2. วิธีด าเนินการวิจัย 
1)  ศึกษาเอกสารและงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 

  ศึกษาข้อมูลเกี่ยวกับการผลิตเมล็ดกาแฟคั่ว เทคนิคการแก้ปัญหาก าหนดการเชิงเส้นด้วยวิธีซิม
เพล็กซ์และเทคนิคบิ๊กเอ็ม 

2)  ส ารวจแหล่งผลิตเมล็ดกาแฟคั่ว 
จากการค้นคว้าพบว่า บริษัท DTC FOOD PRODUCTS ( DOILANGKA THEPSADEJ 

COFFEE) ตั้งอยู่ที่ ต.เชิงดอย อ.ดอยสะเก็ด จ.เชียงใหม่ เป็นบริษัทที่น่าสนใจ 
3)  ลงพื้นที่เก็บข้อมูล 

บริษัท DTC FOOD PRODUCTS เป็นแหล่งผลิตขนาดเล็ก มีคนงาน 4 คน โดยบริษัทฯ ผลิต
เมล็ดกาแฟคั่วให้แบรนด์ SUCHADA รวมทั้งสิ้น 10 แบบ รายละเอียดของผลิตภัณฑ์แต่ละแบบ มีดังนี้ 
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ตารางท่ี 1 รายละเอียดของผลิตภัณฑ์แต่ละแบบ 

 

แบบท่ี 

 

ชื่อผลิตภัณฑ์ 

 

ชนิด 

ราคา

ขายต่อ

ถุง 

(บาท) 

ก าไร 

ต่อถุง 

(บาท) 

1 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Washed Process คั่วอ่อน 280 196 
2 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Washed Process คั่วกลาง 250 175 

3 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Washed Process คั่วเข้ม 250 175 
4 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Dry Process คั่วอ่อน 300 210 

5 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Dry Process คั่วกลาง 300 210 

6 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Dry Process คั่วเข้ม 300 210 
7 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Honey Process คั่วอ่อน 300 210 

8 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Honey Process คั่วกลาง 300 210 

9 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Honey Process คั่วเข้ม 300 210 
10 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Drip Coffee คั่วกลาง 125 87.5 

 
โดยมีเงื่อนไขบังคับหรือข้อจ ากัดดังนี้ 

➢ ข้อจ ากัดของก าลังการผลิตต่อวัน 
 ใน 1 วัน เครื่องจักรสามารถผลิตเมล็ดกาแฟคั่วได้ 10 ครั้ง/วัน โดยใช้เมล็ดกาแฟครั้งละ 10 
กิโลกรัม เมื่อผ่านกระบวนการคั่วแล้ว น ้าหนักของเมล็ดกาแฟจะลดลงอย่างน้อย 1 กิโลกรัม/ครั้ง 
ขึ้นอยู่กับระดับการค่ัว ดังนั้น 1 วัน บริษัทสามารถผลิตเมล็ดกาแฟคั่ว ได้มากที่สุด 9 กิโลกรัม/ครั้ง x 
10 ครั้ง คิดเป็น 90 กิโลกรัม หรือ 90,000 กรัม/วัน 

➢ ข้อจ ากัดด้านเวลาการผลิตต่อวัน 
 บริษัทมีพนักงานผลิต 4 คน ท างาน 8 ชั่วโมง หรือ 480 นาที/วัน ดังนั้นเวลาที่ใช้ผลิตทั้งหมด
ไม่เกิน 1920 นาที/วัน  

➢ ข้อจ ากัดด้านค่าใช้จ่ายด้านแรงงาน 
 บริษัทจ่ายค่าแรง  ไม่เกิน 1600 บาท/วัน รายละเอียดของผลิตภัณฑ์แต่ละแบบ เกี่ยวกับ
ปริมาณต่อถุง เวลาที่ใช้ในการผลิตต่อถุง และค่าแรงต่อถุง มีดังนี้ 
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ตารางท่ี 2 ปริมาณต่อถุง เวลาที่ใช้ในการผลิตต่อถุง และค่าแรงต่อถุง 

 

แบบท่ี 

 

ชื่อผลิตภัณฑ์ 

 

ชนิด 

ปริมาณ

ต่อถุง 

(กรัม) 

เวลาที่

ใช้ 

(นาที/
ถุง) 

ค่าแรง 

(บาท/
ถุง) 

1 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Washed 
Process 

คั่วอ่อน 250 2.44 2.03 

2 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Washed 
Process 

คั่วกลาง 250 2.69 2.24 

3 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Washed 
Process 

คั่วเข้ม 250 2.96 2.47 

4 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Dry Process คั่วอ่อน 250 2.44 2.03 

5 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Dry Process คั่วกลาง 250 2.69 2.24 
6 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Dry Process คั่วเข้ม 250 2.96 2.47 

7 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Honey 
Process 

คั่วอ่อน 250 2.44 2.03 

8 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Honey 
Process 

คั่วกลาง 250 2.69 2.24 

9 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Honey 
Process 

คั่วเข้ม 250 2.96 2.47 

10 ผลิตภัณฑ์กาแฟคั่ว แบบ Drip Coffee คั่วกลาง 20 5.27 4.39 

 
 นอกจากนี้ ทางแบรนด์จะต้องผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Washed Process คั่วกลาง อย่าง
น้อย 1 ถุง/วัน และ Washed Process คั่วเข้ม อย่างน้อย 4 ถุง/วัน  

4) น าข้อมูลที่ได้มาวิเคราะห์โดยใช้ความรู้ทางคณิตศาสตร์เรื่องการแก้ปัญหาก าหนดการเชิงเส้น 

โดยวิธีซิมเพล็กซ์ (Simplex Method) 
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3. ผลการศึกษาวิจัย    
 น าข้อมูลที่ได้จากการส ารวจข้อมูลการผลิตเมล็ดกาแฟคั่วมาสร้างตัวแบบปัญหาก าหนดการ

เชิงเส้นแล้วน ามาแก้ปัญหา โดยวิธีซิมเพล็กซ์ (Simplex Method) โดยใช้โปรแกรม Microsoft Excel 

ช่วยในการค านวณส าหรับหาจ านวนการผลิตของเมล็ดกาแฟคั่วแต่ละแบบเพ่ือให้ได้ก าไรสูงสุด  

จากข้อมูลข้างต้นสามารถสร้างตัวแบบของปัญหาก าหนดการเชิงเส้นได้ดังนี้ 

ให้ Z แทน ก าไร (บาท) 

    X1 แทน จ านวนถุงของผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่ว แบบ Washed Process ชนิดคั่วอ่อน (ถุง) 

    X2 แทน จ านวนถุงของผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่ว แบบ Washed Process  ชนิดคั่วกลาง (ถุง) 

    X3 แทน จ านวนถุงของผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่ว แบบ Washed Process  ชนิดคั่วเข้ม (ถุง) 

    X4 แทน จ านวนถุงของผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่ว แบบ Dry Process  ชนิดคั่วอ่อน (ถุง) 

    X5 แทน จ านวนถุงของผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่ว แบบ Dry Process  ชนิดคั่วกลาง (ถุง) 

    X6 แทน จ านวนถุงของผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่ว แบบ Dry Process  ชนิดคั่วเข้ม (ถุง) 

    X7 แทน จ านวนถุงของผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่ว แบบ Honey Process  ชนิดคั่วอ่อน (ถุง) 

    X8 แทน จ านวนถุงของผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่ว แบบ Honey Process  ชนิดคั่วกลาง (ถุง) 

    X9 แทน จ านวนถุงของผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่ว แบบ Honey Process  ชนิดคั่วเข้ม (ถุง) 

    X10 แทน จ านวนถุงของผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่ว แบบ Drip Coffee  ชนิดคั่วกลาง (ถุง) 

 
กรณีที่ 1 แบบไม่ก าหนดความต้องการในแต่ละวัน 

ฟังก์ชันจุดประสงค์ (ก าไร) 

Max Z = 196X1 + 175X 2 + 175 X 3 + 210X 4 + 210X 5 + 210X 6 + 210X 7 + 210X8 + 

210X9 + 87.5X10 

เงื่อนไขบังคับ คือ 

ปริมาณที่เครื่องจักรผลิตได้ต่อวัน (กรัม) 

250X1+250X2+250X3+250X4+250X5+250X6+250X7+250X8+250X9+20X10       ≤ 90000   

เวลาในการผลิตต่อวัน (นาที) 
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2.44X1+2.69X2+ 2.96X3+2.44X4+ 2.69X5+2.96X6+ 2.44X7+2.69X8+ 2.96X9+5.27X10  

≤ 1920 

ค่าแรงต่อวัน (บาท) 

2.03X1+2.24X2+2.47X3+2.03X4+ 2.24X5+2.47X6+2.03X7+2.24X8+ 2.47X9+4.39X10             

≤ 1600   

X1, X2, X3, X4, X5, X6, X7, X8, X9, X10   ≥ 0 

 
วิธีท า เขียนรูปแบบมาตรฐานของก าหนดการเชิงเส้น 
(Max)Z -196X1 -175X2 -175X3 -210X4 -210X5 -210X6 -210X7 -210X8 -210X9 -87.5X10 = 0 
250X1+250X2+250X3+250X4+250X5+250X6+250X7+250X8+250X9+20X10+ S1                    

   = 90000 
2.44X1+2.69X2+ 2.96X3+2.44X4+ 2.69X5+2.96X6+ 2.44X7+2.69X8+ 2.96X9+5.27X10+ S2         

 = 1920 
2.03X1+2.24X2+2.47X3+2.03X4+ 2.24X5+2.47X6+2.03X7+2.24X8+ 2.47X9+4.39X10+ S3       
  = 1600   
                                             X1, X2, X3, X4, X5, X6, X7, X8, X9, X10, S1,S2,S3    ≥ 0 
 
พิจารณาตัวแปรน าเข้าในตารางแรกได้ 6 กรณ ีแบ่งเป็นกรณีเลือก X4 , X5, X6, X7, X8 และ X9 เป็น
ตัวแปรน าเข้า เนื่องจากค่าสัมประสิทธิ์ในแถวของสมการเป้าหมายมีค่าเป็นลบมากที่สุดเท่ากัน คือ    
-210 รายละเอียดดังนี้  

กรณทีี่ 1 เลือก X4 เป็นตัวแปรน าเข้า สร้างตารางซิมเพล็กซ์ได้ดังนี้ 

ตารางท่ี 3 เลือก X4 เป็นตัวแปรน าเข้า 

 

เนื่องจากค่าสัมประสิทธิ์ของตัวแปรในแถวของสมการเป้าหมายมีค่าเป็นลบมากที่สุดดังนั้นจะสามารถ

ปรับผลลัพธ์ใหม่ได้ ซึ่งตัวแปรที่เลือกมาเป็นตัวแปรเข้า คือ X4 จะได้อัตราส่วนที่ต ่าที่สุดคือ 360 และ

ตัวแปรที่เลือกออก คือ S1 ดังนั้น ตัวเลขจุดหลักเท่ากับ 250 ใช้การด าเนินการตามแถวท าให้จุดหลัก

เป็น 1 และสมาชิกอ่ืนในหลักเดียวกันเป็น 0 
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ตารางท่ี 4 เลือก X10 เป็นตัวแปรน าเข้า 

 

เนื่องจากค่าสัมประสิทธิ์ของตัวแปรในแถวของสมการเป้าหมายมีค่าเป็นลบมากที่สุด ดังนั้นจะ

สามารถปรับผลลัพธ์ใหม่ได้ ซึ่งตัวแปรที่เลือกมาเป็นตัวแปรเข้า คือ X10 จะได้อัตราส่วนที่ต ่าที่สุดคือ

205.25 และตัวแปรที่เลือกออก คือ S2 ดังนั้น ตัวเลขจุดหลักเท่ากับ 5.07 ใช้การด าเนินการตามแถว

ท าให้จุดหลักเป็น 1 และสมาชิกอ่ืนในหลักเดียวกันเป็น 0 

ตารางท่ี 5 อ่านค าตอบ 

 

     จะได้ Max Z = 90,111.14 เมื่อ X4 = 343.58, X10 = 205.25 และ S3 = 1.49  

กรณทีี่ 2 เลือก X5 เป็นตัวแปรน าเข้า สร้างตารางซิมเพล็กซ์ได้ดังนี้ 

ตารางท่ี 6 ตารางซิมเพล็กซ์ กรณี เลือก X5 เป็นตัวแปรน าเข้า 

 

 
 
 
 

 
 จะได้ Max Z = 90,111.14 เมื่อ X7 = 343.58, X10 = 205.25 และ S3 = 1.49 
กรณทีี่ 3-6 เลือก X6-X9 เป็นตัวแปรน าเข้า ตามล าดับ 

ท านองเดียวกัน สร้างตารางซิมเพล็กซ์วิเคราะห์ผลลัพธ์ สรุปผลได้ดังตารางต่อไปนี้ 
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ตารางท่ี 7 ตารางแสดงผลและค่าเฉลี่ยทั้ง 6 กรณี 

กรณีที ่ Z X4 X7 X10 

1 90,111.14 343.58  205.25 

2 90,111.14  343.58 205.25 

3 90,111.14 343.58  205.25 

4 90,111.14  343.58 205.25 

5 90,111.14 343.58  205.25 

6 90,111.14 343.58  205.25 

ค่าเฉลี่ย 90,111.14 343.58 343.58 205.25 

 

 จากการน าผลลัพธ์ทั้ง 6 กรณีมาหาค่าเฉลี่ยจะได้ว่าควรผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Dry Process 
ชนิดคั่วอ่อน หรือ เมล็ดกาแฟคั่วแบบ Honey Process ชนิดคั่วอ่อน อย่างใดอย่างหนึ่งเฉลี่ย 343.58 
ถุง/วัน และผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Drip Coffee ชนิดคั่วกลาง 205.25 ถุง/วัน เพ่ือให้ได้ก าไรสูงสุด
เฉลี่ย 90,111.14 บาท/วัน 

กรณีที่ 2 แบบก าหนดความต้องการในแต่ละวัน  

ฟังก์ชันจุดประสงค์ (ก าไร) 
Max Z = 196X1 + 175X 2 + 175 X 3 + 210X 4 + 210X 5 + 210X 6 + 210X 7 + 210X8 + 
210X9 + 87.5X10 
เงื่อนไขบังคับ คือ 
ปริมาณที่เครื่องจักรผลิตได้ต่อวัน (กรัม) 
250X1+250X2+250X3+250X4+250X5+250X6+250X7+250X8+250X9+20X10    ≤ 90000  
เวลาในการผลิตต่อวัน (นาที) 
2.44X1+2.69X2+ 2.96X3+2.44X4+ 2.69X5+2.96X6+ 2.44X7+2.69X8+ 2.96X9+5.27X10  

≤ 1920 
ค่าแรงต่อวัน (บาท) 
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2.03X1+2.24X2+2.47X3+2.03X4+ 2.24X5+2.47X6+2.03X7+2.24X8+2.47X9+4.39X10  ≤ 1600    
ความต้องการในแต่ละวัน (ถุง)            X2             ≥ 1 
ความต้องการในแต่ละวัน (ถุง)            X3               ≥ 4 
X1, X2, X3, X4, X5, X6, X7, X8, X9, X10                                                          ≥ 0 
 

วิธีท า  เนื่องจากอสมการข้อจ ากัดมีเครื่องหมาย ≥ เราจะใช้เทคนิคบิ๊กเอ็ม โดยถือว่า 𝑀 มีค่ามากๆ 

ดังนี้ 

ขั้นตอนที่ 1     

𝑀𝑎𝑥 𝑍 = 196𝑥1 + 175𝑥2 + 175𝑥3 + 210𝑥4 + 210𝑥5 +

210𝑥6 + 210𝑥7 + 210𝑥8 + 210𝑥9 + 87.5𝑥10  − 𝑀𝐴1 − 𝑀𝐴2        

𝑀𝑎𝑥 𝑍 − 196𝑥1 − 175𝑥2 − 175𝑥3 − 210𝑥4 − 210𝑥5 −

210𝑥6 − 210𝑥7  − 210𝑥8 − 210𝑥9  − 87.5𝑥10  + 𝑀𝐴1 +

𝑀𝐴2 = 0       

ขั้นตอนที่ 2   พิจารณาข้อจ ากัด  
250X1+250X2+250X3+250X4+250X5+250X6+250X7+250X8+250X9+20X10 + S1  = 90000 

2.44X1+2.69X2+ 2.96X3+2.44X4+ 2.69X5+2.96X6+2.44X7+2.69X8+2.96X9+5.27X10 + S2 = 

1920 

2.03X1+2.24X2+2.47X3+2.03X4+ 2.24X5+2.47X6+2.03X7+2.24X8+2.47X9+4.39X10 + S3       

= 1600                                                  
    X2 – S4 + A1   = 1   จัดรูปใหม่จะได้     A1  = 1 - X2 + S4 
                                X3 – S5 + A2   = 4    จัดรูปใหม่จะได้    A2  = 4 - X3 + S5 

                                  X1, X2, X3, X4, X5, X6, X7, X8, X9, X10, S1, S2, S3, S4, S5, A1, A2  ≥ 0   

 

ขั้นตอนที่ 3 จัดรูปสมการใหม่      แทนค่า A1 และ A2  ลงในสมการ (2) จะได้ 
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ขั้นตอนที่ 4 สร้างตารางซิมเพล็กซ์    

พิจารณาตัวแปรน าเข้าในตารางแรกได้ 2 กรณี แบ่งเป็นกรณีเลือก X2 , X3 เป็นตัวแปรน าเข้า  

ซึ่งจะเลือก X2 หรือ X3 ก่อนให้ผลลัพธ์เท่ากันและพิจารณาตัวแปรน าเข้าในตารางที่ 3 ได้ 6 กรณี 

แบ่งเป็นกรณีเลือก X4 , X5, X6, X7, X8,X9 รายละเอียดดังนี้ 

กรณทีี่ 1 เลือก X2 เป็นตัวแปรน าเข้าในตารางแรก และเลือก  X4 เป็นตัวแปรน าเข้าในตารางที่ 3 

ตารางท่ี 8 เลือก X2 เป็นตัวแปรน าเข้า 

 

 

เนื่องจากค่าสัมประสิทธิ์ของตัวแปรในแถวของสมการเป้าหมายมีค่าเป็นลบมากที่สุด ดังนั้นสามารถ

ปรับผลลัพธ์ใหม่ได้ โดยตัวแปรที่เลือกมาเป็นตัวแปรน าเข้า คือ X2 ซึ่งมีอัตราส่วนที่ต ่าที่สุดคือ 1 และ

ตัวแปรที่เลือกเป็นตัวแปรน าออกคือ A1 ดังนั้น ตัวเลขจุดหลักเท่ากับ 1 ใช้การด าเนินการตามแถว ท า

ให้สมาชิกอ่ืนในหลักเดียวกันเป็น 0 

ตารางท่ี 9 เลือก X3 เป็นตัวแปรน าเข้า 

 

 

ตัวแปรที่เลือกมาเป็นตัวแปรน าเข้า คือ X3 ซึ่งอัตราส่วนที่ต ่าที่สุดคือ 4  และตัวแปรที่เลือกเป็นตัว

แปรน าออกคือ A2 ดังนั้น ตัวเลขจุดหลัก เท่ากับ 1 ใช้การด าเนินการตามแถว ท าให้สมาชิกอ่ืนในหลัก

เดียวกันเป็น 0 

ตารางที่ 3 ของกรณีท่ี 1 พบว่า สามารถเลือกตัวแปรมาเป็นตัวแปรน าเข้าได้หลายตัว : กรณีเลือก X4 

เป็นตัวแปรน าเข้า 
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ตารางท่ี 10 กรณีเลือก X4 เป็นตัวแปรน าเข้า 

 

ตัวแปรที่เลือกมาเป็นตัวแปรน าเข้า คือ X4 เนื่องจากค่าสัมประสิทธิ์ของตัวแปรในแถวของสมการ

เป้าหมายมีค่าเป็นลบมากที่สุด ซึ่งอัตราส่วนที่ต ่าที่สุดคือ 355 และตัวแปรที่เลือกเป็นตัวแปรน าออก

คือ S1 ดังนั้น ตัวเลขจุดหลัก เท่ากับ 250 ใช้การด าเนินการตามแถว ท าให้จุดหลักเป็น 1 สมาชิกอ่ืน

ในหลักเดียวกันเป็น 0 

ตารางท่ี 11 เลือก X10 เป็นตัวแปรน าเข้า 

 

ตัวแปรที่เลือกมาเป็นตัวแปรน าเข้า คือ X10 เนื่องจากค่าสัมประสิทธิ์ของตัวแปรในแถวของสมการ

เป้าหมายมีค่าเป็นลบมากที่สุด ซึ่งอัตราส่วนที่ต ่าที่สุดคือ 204.79 และตัวแปรที่เลือกเป็นตัวแปรน า

ออกคือ S2 ดังนั้น ตัวเลขจุดหลัก เท่ากับ 5.07 ใช้การด าเนินการตามแถว ท าให้จุดหลักเป็น 1 สมาชิก

อ่ืนในหลักเดียวกันเป็น 0 

ตารางท่ี 12 อ่านค าตอบ 

      
 
 จะได้ Max Z = 89,903.68 เมื่อ X4 = 338.62, X10 = 204.79, X2 = 1 และ X3 = 4  
กรณีท่ี 2-6 เลือก X2 เป็นตัวแปรน าเข้าในตารางแรก และเลือก  X5-X9 เป็นตัวแปรน าเข้าในตารางที่ 
3 ของแต่ละกรณ ีตามล าดับ 

ใช้ตารางซิมเพล็กซ์ในการวิเคราะห์ข้อมูล สรุปผลได้ดังตารางต่อไปนี้ 
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ตารางท่ี 13 ตารางแสดงผลและค่าเฉลี่ยทั้ง 6 กรณี 

กรณีที ่ Z X2 X3 X4 X7 X10 

1 89,903.68 1 4 338.62  204.79 

2 89,903.68 1 4 338.62  204.97 

3 89,903.68 1 4 338.62  204.79 

4 89,903.68 1 4  338.62 204.79 

5 89,903.68 1 4 338.62  204.79 

6 89,903.68 1 4 338.62  204.79 

ค่าเฉลี่ย 89,903.68 1 4 338.62 338.62 204.82 

 
 จากการน าผลลัพธ์ทั้ง 6 กรณีมาหาค่าเฉลี่ยจะได้ว่าควรผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Dry Process 

ชนิดคั่วอ่อนหรือผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Honey Process ชนิดคั่วอ่อนเฉลี่ย 338.62 ถุง/วัน ผลิต

เมล็ดกาแฟคั่วแบบ Washed Process ชนิดคั่วกลางเฉลี่ย 1 ถุง/วัน ผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Washed 

Process ชนิดคั่วเข้มเฉลี่ย 4 ถุง/วัน และผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Drip Coffee ชนิดคั่วกลางเฉลี่ย 

204.82 ถุง/วัน เพ่ือให้ได้ก าไรสูงสุดเฉลี่ย 89,903.68 บาท/วัน 

 ในทางปฏิบัติ เราปรับจ านวนผลิตภัณฑ์ให้เป็นจ านวนเต็มและสอดคล้องกับเงื่อนไขบังคับต่าง ๆ  

กรณีไม่ก าหนดความต้องการผลิตต่อวัน ควรผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Dry Process หรือ แบบ Honey 

Process ชนิดคั่วอ่อน 343 ถุง/วัน และเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Drip Coffee ชนิดคั่วกลาง 205 ถุง/วัน จะให้

ก าไรสูงสุด 89,967.50 บาท/วัน  

 แสดงการเปรียบเทียบผลลัพธ์ได้ดังตารางต่อไปนี้ 
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ตารางที่ 14 เปรียบเทียบผลลัพธ์จากสูตร และจากการปัดเศษ 

ผลลัพธ์ X4 หรือ X7  

(ถุง/วัน) 

X10 

(ถุง/วัน) 

Max Z 

(บาท/วัน) 

จากสูตร 343.58 205.25 90,111.14 

จากการปัดเศษ 343 205 89,967.50 

 

 กรณีก าหนดความต้องการผลิตต่อวัน ควรผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Washed Process ชนิดคั่ว

กลาง 1 ถุง/วัน แบบ Washed Process ชนิดคั่วเข้ม 4 ถุง/วัน  Dry Process หรือ แบบ Honey 

Process ชนิดคั่วอ่อน 338 ถุง/วัน และ แบบ Drip Coffee ชนิดคั่วกลาง 205 ถุง/วัน จะให้ก าไรสูงสุด 

89,792.50 บาท/วัน 

แสดงการเปรียบเทียบผลลัพธ์ได้ดังตารางต่อไปนี้ 

ตารางท่ี 15 เปรียบเทียบผลลัพธ์จากสูตร และจากการปัดเศษ 

ผลลัพธ์ X2 

(ถุง/วัน) 

X3 

(ถุง/วัน) 

X4 หรือ X7  

(ถุง/วัน) 

X10 

(ถุง/วัน) 

Max Z 

(บาท/วัน) 

จากสูตร 1 4 338.62 204.82 89,903.68 

จากการปัด

เศษ 

1 4 338 205 89,792.50 

 จากทั้ง 2 กรณี จะเห็นว่าเมื่อปรับจ านวนการผลิตเป็นจ านวนเต็มเพ่ือสอดคล้องกับการปฏิบัติ

จริง จะท าให้ได้ก าไรสูงสุดลดลงเล็กน้อย กรณีไม่ก าหนดความต้องการผลิตต่อวัน ลดลงไม่เกินร้อยละ 

0.16 กรณีก าหนดความต้องการผลิตต่อวัน ลดลงไม่เกินร้อยละ 0.12  

4. สรุปผลและอภิปรายผล         
 จากการด าเนินงานพิจารณา กรณีไม่ก าหนดความต้องการผลิตต่อวัน โดยใช้วิธีซิมเพล็กซ์ 
พบว่าควรผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Dry Process ชนิดคั ่วอ่อน หรือ เมล็ดกาแฟคั่วแบบ Honey 
Process ชนิดคั่วอ่อน อย่างใดอย่างหนึ่ง 343 ถุง/วัน และผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Drip Coffee ชนิด
คั่วกลาง 205 ถุง/วัน เพ่ือให้ได้ก าไรสูงสุด 89,967.50 บาท/วัน  
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ภาพที่ 1 แสดงค าตอบ X4 และ X10 

หรือ 

 
ภาพที่ 2 แสดงค าตอบ X7 และ X10 

 
กรณีก าหนดความต้องการผลิตต่อวันโดยใช้วิธีซิมเพล็กซ์เทคนิค Big-M พบว่าควรผลิตเมล็ดกาแฟคั่ว
แบบ Dry Process ชนิดคั่วอ่อน หรือ เมล็ดกาแฟคั่วแบบ Honey Process ชนิดคั่วอ่อน 338 ถุง/วัน 
ผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Washed Process ชนิดคั่วกลาง 1 ถุง/วัน ผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Washed 
Process ชนิดคั่วเข้ม 4 ถุง/วัน และผลิตเมล็ดกาแฟคั่วแบบ Drip Coffee ชนิดคั่วกลาง 205 ถุง/วัน 
เพ่ือให้ได้ก าไรสูงสุด 89,792.50 บาท/วัน 

กรณีที่ 1 แบบไม่ก ำหนดควำมต้องกำรในแต่ละวัน

x1 x2 x3 x4 x5 x6 x7 x8 x9 x10

กรณีที่ 1 แบบไม่ก ำหนดควำมต้องกำรในแต่ละวัน

x1 x2 x3 x4 x5 x6 x7 x8 x9 x10
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ภาพที่ 3 แสดงค าตอบ X2, X3, X4 และ X10 

หรือ 

 
ภาพที่ 4 แสดงค าตอบ X2, X3, X7 และ X10 

 
แสดงการเปรียบเทียบผลลัพธ์ทั้ง 2 กรณีได้ดังตารางต่อไปนี้ 
ตารางท่ี 16 การเปรียบเทียบผลลัพธ์ทั้ง 2 กรณี 
 

ผลลัพธ์ X2 

(ถุง/วัน) 

X3 

(ถุง/วัน) 

X4 หรือ X7  

(ถุง/วัน) 

X10 

(ถุง/วัน) 

Max Z 

(บาท/วัน) 

กรณไีม่

ก าหนดความ

ต้องการผลิต

ต่อวัน 

- - 343 205 89,967.50 

กรณีที่ 2 แบบก ำหนดควำมต้องกำรในแต่ละวัน

x1 x2 x3 x4 x5 x6 x7 x8 x9 x10

กรณีที่ 2 แบบก ำหนดควำมต้องกำรในแต่ละวัน

x1 x2 x3 x4 x5 x6 x7 x8 x9 x10
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ตารางท่ี 16 การเปรียบเทียบผลลัพธ์ทั้ง 2 กรณี (ต่อ) 

ผลลัพธ์ X2 

(ถุง/วัน) 

X3 

(ถุง/วัน) 

X4 หรือ X7  

(ถุง/วัน) 

X10 

(ถุง/วัน) 

Max Z 

(บาท/วัน) 

กรณีก าหนด

ความต้องการ

ผลิตต่อวัน 

1 4 338 205 89,792.50 

 
 แม้ว่ากรณีที่ไม่ก าหนดความต้องการผลิตต่อวันจะให้ก าไรสูงกว่ากรณีที่มีข้อจ ากัดเล็กน้อย  
คิดเป็นร้อยละ 0.19 แต่เมื่อพิจารณาจากความต้องการตลาดที่เน้น เมล็ดกาแฟคั่วแบบ Washed 
Process ชนิดคั่วกลาง และ Washed Process ชนิดคั่วเข้ม การก าหนดความต้องการผลิตต่อวันจะ
ตอบสนองตลาดได้ดีกว่า ช่วยให้จ าหน่ายสินค้าได้ตรงกับความต้องการของลูกค้า เป็นการรักษาฐาน
ลูกค้าและช่วยให้การจัดการวัตถุดิบและแรงงานมีประสิทธิภาพมากขึ้น ดังนั้น แนวทางนี้จึงเหมาะสม
กว่าในระยะยาวแม้ให้ก าไรน้อยกว่าเล็กน้อย นอกจากนี้บริษัทได้มีกลยุทธ์การตลาด คือ การออกไป
จัดบูธประชาสัมพันธ์ตามงานต่าง ๆ การออกไปพบลูกค้า และมีช่องทางประชาสัมพันธ์สินค้าออนไลน์
อีกทางหนึ่ง ท าให้มีลูกค้าสั่งซื้อสินค้าอย่างต่อเนื่อง 
 ส าหรับแนวทางการวิจัยในอนาคต  

- ผู้สนใจสามารถน าตัวแบบของปัญหาก าหนดการเชิงเส้นนี้ไปวิเคราะห์ด้วยวิธีอ่ืน เช่น วิธี
ซิมเพล็กซ์แบบรวดเร็ว รวมถึงการเขียนโปรแกรมเพ่ือเปรียบเทียบความไวเทียบกับวิธีซิมเพล็กซ์ หรือ
ศึกษาการใช้ Excel Solver หรือศึกษาการใช้ Integer Linear Programming (ILP) เพ่ือให้ได้ผลลัพธ์
ที่เร็วขึ้นหรือยกระดับความแม่นย าของผลลัพธ์  

- นอกจากนี้อาจพิจารณาเงื่อนไขบังคับเพิ่มเติม เพ่ือให้ได้ผลการวิเคราะห์ที่ครอบคลุมและ
สอดคล้องกับความเป็นจริงมากยิ่งขึ้น หรือหากปัจจัยต้นทุนหรือข้อจ ากัดมีการเปลี่ยนแปลง เราจะได้
ตัวแบบของปัญหาก าหนดการเชิงเส้นที่เปลี่ยนไป หากเราได้วิธีการวิเคราะห์ที่รวดเร็วจะช่วยให้ได้
ผลลัพธ์ที่รวดเร็วและสะดวกต่อการใช้งานมากขึ้น 

- ผู้สนใจสามารถปรับปรุงตัวแบบของปัญหาก าหนดการเชิงเส้นแล้วน าไปประยุกต์ใช้กับ
ผลิตภัณฑ์อื่นของบริษัท และอาจมีการวิเคราะห์ต้นทุนหรือสอบถามบริษัทเพิ่มเติม เช่น ค่าขนส่ง ค่า
ไฟฟ้า หรือค่าเสื่อมราคาของเครื่องจักร ซึ่งอาจมีผลต่อก าไรรวม เป็นต้น 
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